I -'u.' H!.
%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BROWNIE KURABIYE

225 gr bitter ¢ikolata (kl¢ik kiglk pargalanmig)
57 gr (4 yemek kasiqi) tereyad

90 gr (2/3 su bardagi) un

1/2 tath kasigi kabartma tozu

1/2 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

150 gr (3/4 su barda@i) esmer seker

iki adet firin tepsisine yagl kagit serin. Firininizi 175 derecede isitmaya baslayin. Isiya dayanikli bir kaba gikolata
parcalari ile tereyagini koyun. Mikrodalgada birka¢ saniyede bir ¢ikartip kasikla karigtirmak suretiyle eritin.
(Mikrodalganiz yoksa benmari usulii de eritebilirsiniz) Bir kasede un, kabartma tozu ve tuzu karigtirin. Bir ¢irpma
kabinda ise yumurtalar ve esmer sekeri makinanizin en yiksek hizinda karigimin rengi acilip kabarana kadar
yaklasik iki dakika ¢irpin. Yumurtall karisima ¢ikolatal karisimi ekleyin ve karisana kadar disuk hizda ¢irpmaya
devam edin. En son unu ekleyin ve sadece karigsana kadar ¢irpin. Bu civik hamuru buzdolabinda 30 dakika
bekletin. Buzdolabindan ¢ikarinca bir dondurma kasiJi ile kasik kasik, aralarinda bosluk kalacak sekilde, iki
adet tepsiye dizin (Elinizle gekil vermeye sakin ¢alismayin bu hamur civik ve sadece kagikla gekil verilmesi
gereken bir hamur). Firnda 9-12 dakika pisirin. Istediginiz kivama gdre daha kitir olmasini istiyorsaniz pisirme
slresini uzatabilirsiniz.
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