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BROWNI CHEESECAKE

Emel Dig

BROWNI:

Tereyadi 100 gr (Yumusak)
Seker 140 gr

4 yumurta

Bitter ¢ikolata 300 gr
Un 90 gr

Vanilya 5gr

Tuz bir cimdik
Dolgusu:

Pinar Labne 550 gr

1 adet yumurta sarisi
Seker 150 gr
Yumurta 3 adet
Un1i15gr

Krema 35 gr

Vanilya 5 gr

Cikolata ganaj:

200 gr bitter ¢ikolata
200 gr krema

Pasta ¢cemberinin altini yagh kagit ile kapatin, Gzerine aliminyum folyo ilede sarin.Daha sonra browni yapimi i¢in
tereyagi ile sekeri 3dk kadar cirpin. Yumurtalari teker teker karsisima yedirin ,Tuz ve erimis sogumus
cikolatayida ekleyin.Vanilya veunu ekleyip karistirin.Kalibin tabanina yayin 160 derecede 15 dk pigirin.
Dolgusu:Pinar Labne ile sekeri 2dk ¢irpin Yumurtalari ve yumurta sarisini ekleyip karigtirm.Unu ,kremayi ve
vanilyayi ekleyerek karigtirinkarisimi firndan ¢ikan browni Gzerine dékiin 160 dercede 20-25 dk pisirin.
Soguyunca ¢ikolata ganaj ile servis edin. Kremayi kaynatip ocaktan alin dogranmis gikolatayi koyup karistirin.
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