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BRONZPARE

2 adet yumurta

1 cay bardagi irmik

1 cay bardadi seker
1 su bardag yogdurt
1 paket kabartma tozu
Yarim kalip margarin
1 paket vanilya
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

3 su bardagi seker
2,5 su bardagi su

Serbet sekerinin 1 bardagi tencereye konur, kisik ateste karamalize olana kadar pisirilir. Sonra kalan seker ve
su ilave edilir. Bir tasim kaynatilir. Serbet sogurken hamur malzemesi yodrulur. Kiiglk ceviz kadar pargalar
alinir, yuvarlanir ve yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece firinda 25 dakika pigirilir. Firindan ¢iktiktan kisa stre
sonra karamelli serbet gezdirilir. Serbeti ¢ekince servise sunulur.
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