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BROKOLILI VE CEVIZLI TART

6-8 Kisilik gerekli malzeme:
Tart hamuru icin:

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
125 gr margarin

1 yumurta

1 tutam tuz

Uzeri icin:

5 havug

3 corba kasiJi rendelenmis kasarpeyniri
Yarim su bardagi krema

2 yumurta

1 cay kasigi aci biber sosu
200 gr brokoli

1 prrasa

3 ¢corba kasiJ! siviyag

6-7 yarim ceviz igi

Tuz

Karabiber

1, Havuclar temizleyip tuzlu kaynar suda haglayin ve stiziin. 4 havucu robota alip krema, kasarpeyniri, 2
yumurta, aci biber sosu, tuz ve karabiberi ilave edip pire halinde ezin. Brokoliyi gigek cigek ayirin. Pirasayi
temizleyip dilimleyin. Kalan havucu dilimleyin. 3 kasik siviyagi tavada kizdirip pirasayi soteleyin. Havug ve
brokoliyi ekleyip 2-3 dakika kavurun. Tuzla tatlandirip atesten alin.

2 Tart hamuru i¢in margarini oda isisinda yumusatin. Unu hamur yogurma kabina eleyip ortasini havuz gibi agin.
Kabartma tozu, margarin, yumurta ve 1 tutam tuzu ekleyip yogurun. 20 cm ¢apindaki kalibi yaglayip hamuru
dibine ve kenarlarina bastirarak yayin. Uzerini gatalla yer yer delin. Aliminyum fol-yo ile kaplayip 1 su bardagi
kuru fasulyeyi tGzerine yayin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firnda 15 dakika pisirip Uzerindeki
aliminyum folyoyu fasulyelerle birlikte alin. Hamuru 5 dakika daha pigirip firirndan alin.

3 Havuglu pirenin yarisindan azini tart hamurunun Gzerine yayin. Sotelenmig sebzeleri dizip tizerine kalan
havuclu kremayi gezdirerek dokin. Cevizleri serpistirip Gzerini aliminyum folyo ile kapatin. Onceden isitiimis
180 dereceye ayarli firnda 30-35 dakika pisirin. Dilimleyip sicak veya ilik servis yapin.
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