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BROKOLILI TAVUK CORBASI

2 tavuk g6gdsi

3 tavuk kalca

5-6 bardak tavuk suyu
4 kasik margarin

2 kaslk un

2 yumurta sarisi

1 bardak st

10 adet brokoli

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Tuz

Karabiber

Margarini eritin. Un ilave edip pembelesinceye kadar kavurun. Devamli karistirarak tavuk suyunu ekleyin. Tavuk
etlerini klicUk seritler halinde kesip kaynayan tavuk suyunun igine atin. Daha sonra pul biber, tu ve karabiber ile
baharatlandirip giceklerini ayirdiiniz brokolileri ve tavuk etlerini pisene kadar kaynatin. Bir kasenin iginde
yumurta sarilarini ve sutl ¢atalla ¢irpin. Kaynayan tavuk gorbasindan 1 kepge tavuk suyu alip, yumurta
kansimini ekleyip iyice karistinin. Hazirladiginiz terbiyeyi kaynayan ¢orbaya karistirarak ilave edin.
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