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BROKOLILI TARTOLET

150 gram margarin

250 gram brokoli

2 corba kasiJ! siviyag

1 adet orta boy sogan

3 su bardagi un

1 adet yumurta

1 tath kasigi kabartma tozu
Tuz

Karabiber

Pulbiber

1 cay bardagi krema

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri

Brokoliyi 1-2 dakika haslayin. Sogani kiip dograyin. Brokoliyi soganla birlikte sivi yagda kavurun. Uzerine
pulbiber, karabiber ve tuz serpip soteleyin. Bu arada kis hamurunu hazirlayin. Bunun i¢in un, yumurta, oda
sicaklginda bekletilmis margarini, kabartma tozu ve tuzu karistirin. Hamurdan mandalina biyUkliginde
parcalar koparin. Tartdlet kaliplarinin i¢ine bir parmak kalinliginda yerlestirin. Hamurun tzerine sotelenmis
brokoliyi pay edin. Sos i¢in krema, stt ve yumurtayi ¢irpin. Brokolinin Gzerine egit miktarda gezdirin.
Rendelenmis kasar peynirini de tizerine serpin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 15-20 dakika pisirip servis

yapin.
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