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BROKOLILI SUFLE

1 kg brokoli

4 adet yumurta

3 su bardagi yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi tuz

1-2 tutam muskat

2 gorba kagsidi limon suyu

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
5-6 dilim ¢eddar peyniri

Tereyagdini eritip ilitin.

Cam bir kapta yumurtalari ve yodurdu iyice ¢irpin. linmis tereyagini, tuzu, muskati,Pakmaya Hamur Kabartma
Tozu[ZInu ve limon suyunu ekleyin. Boza kivamina gelene dek karigtirin.

Brokolileri yikayip stizdUkten sonra yarim mandalina biyUkligtnde parcalar halinde kesip cam bir kaba aktarin.
Brokolilerin tizerine hazirladiginiz sosu dokun.

Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli firnda tzeri katilagsana kadar pisirin. Firndan almadan 10 dakika 6nce
gelisigizel parcalanmig peynirleri yerlestirin. Peynirler eriyince firndan alin.

Brokolili sufleyi sicak sicak servis yapin.
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