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BROKOLILI PizzA

1 cay bardagdi ik st

1 tath kasidi toz seker

1 paket yas maya

1 su bardagi ilik su
Aldigi kadar un

Tuz

50 gr margarin

Uzeri icin:

200 gr sucuk

250 gr taze kagar peyniri
2 adet domates
Karabiber

Pulbiber

Tuz

1 adet kig¢uk boy brokoli
1 tath kasi§i domates salgasi

Yogurma kabina biraz un koyun ve ortasini havuz gibi acin. Agik olan yere mayayi, sekeri ve Ilik suyu ekleyerek
mayay! eritin. Maya kabardiktan sonra, slt, tuz ve margarini ekleyip yogurmaya baslayin. Kulak memesi
yumusakliginda hamur elde edene kadar un ekleyerek yogurun. Hamurun Gzerine nemli bir bez 6rtiin ve 1 saat
boyunca bekletin. Yuvarlak pizza tepsisine yagl kagdit serin ve beklettiginiz hamuru elinizle tepsinin boyutuna
gore yayin. Kenarlarina elinizle bastirarak pizza sekli verin. Domatesleri soyup kip seklinde dograyin ve
domateslerin suyunu stizdurip bir kaba alin. Sucudu halka seklinde dograyip domateslerin Gzerine ekleyin.
Uzerine tuz, karabiber ve pulbiber ekleyip karistirin. Kagari rendeleyip ayri bir tabaga alin. Pizza hamurunun
Uizerine domates salgasini siirin. Salganin lizerine de sucuklu karigimi yayin. Onceden 200 C[2lye isittiginiz
firnda hamur hafif pembelesene kadar pisirin. Pistikten sonra Uzerine kagar rendesini serpin ve giceklere ayirip
yikadiginiz brokolileri dizin. Tekrar ayni 1sida firina sUrlp kasarlar eriyene kadar pisirin. Dilimleyerek sicak servis
edin.
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