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BROKOLILI PizzA

1 adet hazir pizza hamuru
150 gr. brokoli

250 gr. mantar

1/2 adet sar1 dolmalik biber
350 gr. cheddar peyniri

Brokoli cigeklerinin Uzerine ¢ikincaya kadar kaynar su ilave edin, 3-4 dakika pisirin, delikli kepge ile ¢ikarip
soguk suya koyun, soguduktan sonra stiziin. Hazir pizza tabaninin tizerine brokoli gigeklerini, mantarlari, sari
dolmalik biberleri ve soganlari yerlestirin, Gzerlerine peynirleri serpin, dnceden isitilmis 220 derece firinda pizza
hamurunun kenarlari kizarip kitirlagincaya kadar yaklasik 20 dakika pisirin. Dilimleyerek sicak servis yapin.
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