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BROKOLILI PILAV

Gerekli malzeme 4 kisilik
150 gr brokoli

1.5 su bardagi tavuk suyu
2 dis sarimsak,

1 sogan

1 salcalik kirmizi biber

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
1 su bardag piring

Yarim su barda@ rendelenmis parmesan peyniri
Tuz,

Karabiber

Kirmizi tozbiber

Tavuk suyunu bir tencereye alip sarimsak, kirmizi tozbiber ve tuz ekleyerek orta ateste kaynamaya birakin. Su
kaynayinca atesi kisip 2-3 dakika pigirin.

Pirinci tuzlu suda yarim saat bekletin. Akar su altinda yikayip stizin. Salgalik biberleri yikayip ince ince dograyin.
Sogani ince ince kiyin. Zeytinyadini bir tencerede kizdirip biber ve sogani kavurun. Pirinci ekleyip karistirarak
3-4 dakika daha kavurun. T Kaynamig tavuk suyunu tencereye ilave edin. Kiigtik pargalara bolinmg brokoliyi
ekleyin. Pirin¢g yumusayinca tencereyi atesten alin. Uzerine parmesan peyniri ekleyip karabiber serpin. Sicak
olarak servis yapin.
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