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BROKOLILI PENNE

500 gr kepekli penne

4 yemek kagsig! tereyagi

1 cay kasigi Deniz tuzu

1 adet orta boy sogan, ince dogranmig

1 tutam Taze 6gutiimus karabiber

100 gram brokoli

5 su bardadi ince rendelenmis keci peyniri

BlyUk bir tencerede su kaynatin. Bu esnada genis bir tavada orta dereceli ateste tuz ve karabiber ile
tatlandiracaginiz sogani kavurun. Atesi kisiga alip ara sira karigtirarak yaklagik 12 dakika pisireceginiz soganlari
bir kenara ayirin.

Kaynayan suya penneleri ekleyin ve yaklagik 6 dakika kadar pisirin ve brokolileri ekleyin ve arada bir
karistirarak makarnalarin al dente kivamina gelmesini bekleyin.

Makarna suyunun 1/2 fincanini ayirin ve makarnalari stizlip genis bir kaba aktarin.

Tereyagdini kizdirip makarnalara ilave ederek karistirin.

Servis kabina koydugunuz makarnaya, makarna suyunun 1/3 fincanini ve 3 1/2 fincan peyniri soganl karisima
ekleyin. Makarnalari servis tabaklarina pay edin ve her birinin Gzerini kalan peynirler ile sUsleyerek servis edin.

© lezzetler.com tarif no:132330 « adi:Brokolili Penne « génderen:tifil ag¢i « indirme tarihi:31.03.2025 - 20:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/brokolili-penne-vt46674
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/brokolili-penne-132330.jpg
http://www.tcpdf.org

