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BROKOLILI MUFFIN

2 adet yumurta

1 kahve fincani zeytinyag!

Yarim su bardagi ayran

250-300 gr brokoli

1 su bardagi un

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat

1 corba kagigi limon suyu

100 gr stizme beyaz peynir

2 corba kagsigi Pakmaya Misir Nigastasi
Tuz

Yumurtalar bir tutam tuzla birlikte iyice ¢irpin.

Zeytinyagini ve ayrani ekleyin, 1 dakika daha ¢irpin.

Ayri bir kapta elenmis unu, Pakmaya Misir Nisastasi[?lni, tuzu hamur karigtirma kabinda harmanlayin.

Kati karisimla sivi karigimi birlestirin. Spatula ile alttan Gste dodru havalandirarak karigtirin. En son limon
suyunda inceltilmis Pakmaya Karbonat[?]i ekleyin. Tekrar karigtirin.

Brokolileri kiiglk kek kaliplarinin igine sigacak sekilde gicek cicek ayirin.

Kek hamurunu yaglanmig kiigUk kek kaliplarinin yarisina gelecek kadar paylastirin. Brokoli parcalarini igine
yerlestirin. Kalan hamuru da dékun. Ustten bir parmak yUksekliginde bogluk kalacak sekilde pay birakin ki
kabarirken harciniz dékilmesin.

Kek hamurlarini énceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 20 dakika pigirin. ik servis yapin.
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