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BROKOLILI MISIR EKMEGI

1 su bardagi misir unu

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

1 bardak seker

3 adet yumurta

1 paket dondurulmus brokoli
12 gr stizme peynir

5 kasik eritilmis margarin

Genis bir kapta birlikte misir unu, un, tuz, kabartma tozu ve sekeri karistirin.

Ayri bir kapta, yumurta, ¢6zilmUs brokoli, stizme peynir ve eritilmig yag birlestirilir. Un karigimin i¢ine dékiin,
karigtirin.

Yaglanmig firin tepsisine dokdin.

Onceden isitilmis 200 derece firnda30 dakika veya kizarana kadar firinda pisirin.
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