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BROKOLILI MILFOY BOREKLERI

6 adet milfdy hamuru

Yarim brokoli

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 su bardagi kasar peyniri rendesi
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 adet yumurta

Arcelik No Frost Buzdolabi&apos;nin derin dondurucu béliminden g¢ikardiginiz milféy hamurlarini tezgah
Uzerine tek tek agip ¢Ozilmeleri igin bekletin.

Brokolileri Argelik Ankastre Ocak&apos;ta su kaynattiginiz bir tencerede diri kalacak sekilde 3-4 dakika
haslayin.

Hasladiginiz brokolilerin Gzerine zeytinyagd, tuz ve karabiberi ddkup karigtirin.

GOzilen milféy hamurlarini kare kare kesin.

Kestiginiz milfdy hamurlarini yagh kagit serili Argelik Ankastre Firin tepsisine dizin.

Kenarlardan 2 cm birakip hamurun ortasina rendelenmis kasar peyniri koyun.

Peynirlerin Uzerine ikiser tane brokoli koyun ve hamurlarin kdselerini ortaya dogru kapatin.

Tdm hamurlar bu sekilde peynir ve brokoli ile doldurun.

Bir yumurtayi kasede gatalla ¢irpin ve hamurlarin Gstiine firgayla sardn.

Onceden isitiginiz 200 derecelik Argelik Akastre Firin&apos;da iyice kizarana kadar pisirin.

Arcelik Resital Gay Makinesi&apos;nde hazirladiginiz nefis ¢ay esliginde sicak olarak servis edin.
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