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BROKOLILI MERCIMEK CORBASI

150 gram brokoli
1 su barda@ kirmizi mercimek
1 adet kuru sogan
1 adet patates

3 dig sarimsak
Tuz

Karabiber
Kimyon

Uzeri icin:
Siviyag

Pul biber

Nane

Oncelikle patates, havug, sogan ve sarimsag iri iri dograyin.

Brokoliyi de iyice yikayip, pargalara bolun.

Ardindan mercimekleri yikayin ve stizin.

Yikadiginiz mercimekleri tencereye alin.

Daha sonra dogradiginiz malzemeleri de tencereye ekleyin.

Uzerlerini gegecek kadar su koyup, mercimekler yumusayana kadar pisirin.
Mercimekler pisince blenderdan gegirin.

Gorbanin kivami koyu ise biraz sicak su ekleyebilirsiniz.

Malzemeleri blenderdan gecirdikten sonra tuz, karabiber ve kimyon ilave edip, bir tagim kaynatin.
Son olarak ¢orbanin Uizeri igin kizdirdiginiz sivi yaga nane ve pul biberi ekleyin.
Karigimi da gorbanin Gzerine dokun.

Brokolili mercimek ¢orbaniz hazir.
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