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BROKOLILI MAKARNA

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

8 Adet mantar

300 gr brokoli

1 Paket kisa kalem (penne) makarna
3 Corba Kasigi un

2 Dis sarmisak

1 Paket krema

1 Kase rende kasar peyniri

500 ml sit

1 paket kisa kalem makarna kaynar suda haslayin. Yikayip saplarini kestiginiz brokolileri buharli tencerede
yumusayana kadar pigirin. Ince dogranmis mantarlari 1 kasik siviyagda soteleyin. Besamel sos i¢in margarini
eritip ve un ilave ederek kavurun. Un kavruldugunda situ ekleyin ve surekli karistirilarak kivama geldigine
ocaktan alin. (Besamel sos koyu olursa bir miktar daha st ilavesi yapabilirsiniz.) Makarnay énceden
yaglandiginiz firin tepsisine alin. Uzerine buharda hagladiginiz brokolileri, sote mantarlari, begsamel sosu,
kremayi rendelenmis sarimsaklari ve tuzu ilave edip (brokolilerin ezilmemesi igin)dikkatlice karistirin. Uzerine
rende kasar peyniri serpip tavada kasar peyniri eriyip Uzeri kizarana kadar pisirip servis yapin.
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