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BROKOLILI MAKARNA CORBASI

4 kisilik Malzemesi

250 gr brokoli

125 gr boncuk makarna

1 sogan

3 dis sarimsak

1 corba kasigi zeytinyagi

5 su bardadi sicak tavuk suyu
Yarim ¢ay kasigi kirmizi tozbiber
Tuz

Karabiber

Brokoliyi yikayip stiziin. Zeytinyagini tavada kizdirin. Sogani kiyip pembelestirin. Ezilmis sarimsak ve brokoliyi
ilave edip kavurun.

5 bardak sicak tavuk suyunu brokoliye ilave edip tuz ve karabiber serpin. Kaynamaya baslayinca makarnayi
ekleyin ve 20 dakika kapag! yari acik olarak pigirin. Kirmizi tozbiber serpip atesten alin.
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