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BROKOLILI MAKARNA BOREGI

4 yemek kasigi tereyagi
0,5 paket blyuk boru makarna
1 adet yufka

500 gr brokoli

150 gr beyaz peynir

50 gr dogranmig dil peyniri
1 cay bardagi krema

1 adet yumurta

1 tath corba kasigi su

2 dal maydanoz

1 tath kasigi ¢érekotu

Brokolilerin gigeklerini ayirip tuzlu suda 3 dakika kadar haglayin ve stiziin. Beyaz peyniri gcukur bir kaba ufalayin.
Krema, bir ¢corba kasigi Sana yagini ve dil peyniri ekleyip karistirin. Brokolileri ilave edip harmanlayin.
Makarnayi tuzlu suda diri kivamda haglayip sizin. Kalan zeytin yagi ve tuzu ilave edip harmanlayin. Brokolili
karigsimi makarnalarin igine doldurun.

Kelepgeli kalibi yaglayin. Yufkayi kaliba kenarlari diga sarkacak sekilde yayin. Hazirladiginiz makarna
dolmalarini kalibin i¢ine dik olarak yan yana (bosluk kalmayacak sekilde) dizin. Yufkanin sarkan kisimlarini
toplayip maydanoz sapiyla baglayin.

Uzeri igin tereyag!, yumurta ve suyu bir kaba alip ¢irpin. Fircayla yufkanin tizerine suriin. Goérekotu serpin.
Uzerini yagli kagitla kapatin.

Onceden i1sitilmis 180 dereceye ayarli firnda 15 dakika pisirin. Kagidi ¢ikarip 4-5 dakika daha pisirin. Brokolili
bérek makarnayi firindan ¢ikarip dinlendirin. Servis tabagina alip maydanozla siisleyin.
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