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BROKOLILI LAZANYA

700 gr. brokoli

16 yaprak lazanya

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ¢orba kasiJi un

1.5 su bardagi ilik sit
1.5 su bardagi ik su

2 corba kagigi kiyilmig biberiye
1 dis sarimsak

150 gr. dil peyniri

12 adet kiraz domates
2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Tuz

Karabiber

Unu tereyagdinda hafifce kavurun. St ve suyu katip un kokusu gidene dek pisirin. Biberiye, tuz, karabiber ve
dévilmis sarimsak ilave edin. Lazanya yapraklarini haglayin. Dil peynirini dograyin. Brokoliyi giceklerinden
ayirin. Yaglanmis firin kabina iki gorba kasigi besamel sosu yayin. Bir kat lazanya yapragi, besamel sos, dil
peyniri ve brokoliyi kat kat ddseyin. En Uste besamel sos gezdirip dil peyniri, brokoli ve domatesleri serpistirin.
Sivi yag gezdirip 180 derece firinda 20 dakika pisirin.
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