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BROKOLILI KIS

250 gr brokoli

1 Su Bardag st

Tuz

Karabiber

Pulbiber

1 Adet yumurta

150 gr margarin

2 Gorba Kasigi siviyag

1 Gay Bardagi krema

1 Cay Bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 Adet sogan

1 Adet yumurta

3 Su Bardagi un

1 Tath Kagig1 kabartma tozu

Brokoliyi 1-2 dakika haslayin. Sogani kiip dograyin. Brokoliyi soganla birlikte siviyagda kavurun. Uzerine
pulbiber, karabiber ve tuz serpip soteleyin. Bu arada kis hamurunu hazirlayin. Bunun i¢in un, yumurta, oda
sicaklginda bekletilmis margarin, kabartma tozu ve tuzu karistirin. Hamurdan mandalina blyUkliginde pargalar
koparin. Tartélet kaliplarinin igine bir parmak kaliniginda yerlestirin. Hamurun tzerine sotelenmis brokoliyi pay
edin. Sos igin krema, slt ve yumurtay! ¢irpin. Brokolinin lizerine egit miktarda gezdirin. Rendelenmis kagar
peynirini de Uizerine serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 15-20 dakika pisirip servis yapin.
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