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BROKOLILI HINDI SALATASI

1 paket Banvit Hindi Gégiis Kusbasi (haglanmis)

200 gr brokoli (kUiguk cigeklenmig)

200 gr biyik fiyonk makarna

7 adet taze adacayi

100 gr otlu peynir (ufalanmig)

4 corba kasig! zeytinyagd!

Tuz, Tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Brokolileri tuzlu, kaynar bol suda ve hizli ateste yaklasik 3 dak. haslayin. Stizlip, haglama suyunu ayirin ve
brokolileri hemen soguk suya alin. Soguyuncaya kadar bekletip, tekrar stiziin ve kagit havlu (izerine alarak fazla
sularini alin.

Brokileri hasladiginiz suyu hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Makarnay! ekleyip, arzu ettiginiz kivama
kadar haslayin ve stzln.

Adagcayi yapraklarindan 4 adet ayirin. Kalan yapraklari ince ince kiyin.

Peyniri catalla ezerek zeytinyagdini akitip, yedirin. Kiyilmig adagay yapraklarini ve karabiberi serpip, iyice
karigtirin. .

Et, brokoli ve makarnayi harmanlayin. Uzerine zeytinyagl peyniri ve kalan adagayi yapraklarini serperek servis

yapin.
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