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BROKOLILI FIRIN MUCVERI

Yarim kg brokoli

2 adet yumurta

3 dis sarimsak

1 cay bardagi un

1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Brokoli pargalara ayrilir, kaynayan suya atilir, 10 dakika kadar haglanir. Sonra sudan alinir ve blenderden
gecirilir. Kanistirma kabina aktarilir. Uzerine yumurtalar kirilir, ezilmis sarimsak, un, karbonat, karabiber ve tuz
ilave edilir. Glzelce karigtirilir. Orta blyUkltkte yagalanmig firin kabina dékulri dizeltilir. 180 derece firinda
yaklasik 40 dakika pisirilir. Servis yapilacadi sirada kare bi¢imde kesilir.
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