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BROKOLILI BURGU MAKARNA (ITALYA)

Malzeme

- 1 paket burgu makarna

- 2 yemek kasigi zeytinyagi

- 1 tath kagigi tuz

- Sosu Igin

- 1/2 paket brokoli

- 6 yemek kasigi sivi Sana

- 3 yemek kasigi dolmalik fistik
- 2-3 dis sarimsak

- Tuz-karabiber

- 75 gr. rende peynir (permasan)

Hazirlanisi

Tuzlu ve zeytinyadl kaynayan suda burgu makarnalarini 10 dakika haslayip stztndz.

Tencerenin iginde stizdiguniz makarnalari sicakken 2 yemek kasidi sivi Sana ile iyice yaglayiniz. Brokolileri
ayiklayip, kaynayan tuzlu suda 5 dakika haslayip, siziiniz. Hagladiginiz brokolileri kiiglk pargalara ayiriniz.
Sarimsaklari soyup, kiyiniz.

Tencerede kalan 4 yemek kagsiJi sivi Sana'yi kizdirp, dolmalik fistiklarini ve sarimsaklari kavurunuz.
Brokolileri ilave edip, birka¢ kere birlikte sote ediniz.

Atesten alip, tuz ve karabiber ile baharatlandiriniz.

Servis kabina aldiginiz haglanmis burgu makarnalarin tzerine brokolileri koyup, rendelenmis peynir ile birlikte
servis ediniz.
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