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BROKOLILI ACI SOS

200 gr. domates

5 adet feslegen yapragi
2 adet aci kirmizi biber
3 yaprak brokoli

3 dis sarimsak

tuz

Sarimsaklari, kirmizi biberleri ince kiyip, atese koyup biraz soldurun. Fesleden yapraklari ile domatesleri de ince
kiyip buna ilave edin. Bagka bir kapta brokolileri haglayin ve onuda ekleyin. Tuzunu ekleyip tencereyi kapatin.
15 dakika kadar pisirin. Bu zaman sonunda sos hala ¢ok sivi ise, tekrar kapaksiz olarak atese koyun. Tam
kivama gelince bir kasik saf zeytinyadi ilave edin. Bu sos makarna icin iyi olur.
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