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BROKOLI VE MANTARLI SPAGETT]

1 paket spagetti makarna
150 gr brokoli

1 yemek kagigi salca

3 adet kiltdr mantari

2 tatl kagigi tuz

2 yemek kagsidi margarin
50 gr kasar peyniri rendesi

Bir tencerede 8 su bardagi kaynamis suyun igine tuz katin ve spagetti makarnalarinizi kaynamig suyun igine
atarak 15 dakika pisirin. Suyunu siiziin. Soguk suyun altina tutun. Ayri bir tencerenin iginde brokolinizi iri
parcalara ayirarak sadece 5 dakika kaynatin ve suyunu siiziin. Bir tavada 2 yemek kagigi margarinle sadece
mantarlarinizin sap kismini yuvarlak dograyin ve kavurun. Igine sal¢a ve tuz katin. 1 yemek kasigi su ekleyin.
Ocaginizin altini kapatin. Spagetti makarnanizi servis tabagina alin. Uzerine brokolilerinizi yerlestirin. Sosunuzu
dokun ve rendelenmig kasar peyniriyle servis yapin.
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