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BROKOLI VE ISPANAKLI KIS

3 corba kasiJi (tepeleme) tereyagi
1,5 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi sirke

2 corba kagigi soguk su
Iciigin:

Yarim kg ispanak

200 gram brokoli

1 adet sogan

2 ¢orba kasiJi sivi yag
50 gram beyaz peynir
100 gram krema

2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Hamur igin, kiiglik dogranmis tereyagini unla birlikte bir kaba alip, elinizle ufalayin. Uzerine tuz, 1 gorba kasig
sirke ve 2 gorba kagigi soguk suyu ilave edip, hamuru yogurun. Kis hamurunu, tart kalibina kenarlarini
kaplayacak sekilde yerlestirin. Igi igin, temizlenmis ve yikanmig ispanagi ve brokoliyi incecik kiyin. Ince
dogranmig sogan ve 2 ¢orba kasigi sivi yagla birlikte kavurun. Ispanaklar yumusayinca ocaktan alin. Igine
peynir, krema, yumurta, tuz ve karabiber ekleyip karigtirin. Kaliptaki kis hamurunun igine az pisirilmis bu
iIspanakli harci koyup yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 25 dakika pisirin. Firindan ¢ikarir
¢ikarmaz, kaliptan hemen almayin 3 dakika daha bekletip ¢ikartin. Sicak servis tabagina alin.
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