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BROKOLI VE BRUKSEL LAHANALI TARTOLET

Hamuru igin:

100 gr. margarin

2 bardak un

2 kaslk yogurt

1 tutam tuz

1 cay kagigi kabartma tozu
Uzeri icin:

250 gr. briksel lahanasi
250 gr. brokoli

3 adet yumurta

1 cay kasigdi tuz,karabiber

Hamur icin gerekli olan bitiin malzemeleri karistirip glizelce yogurun. Hamuru 10 dk.dolapta bekletin.
Briksellahanasini ve brokolileri haglayin.

Stzlp soguttuktan sonra kiglk kesin ve ¢irpiimis yumurta, tuz, karabiberle karistirin.

Yaglayip unladiginiz tartalet kalibina 3 mm kalinhdindaki hamuru yerlestirin. I¢ dolguyu aktarip 180 derece
firnda 12-15 dakika pigirin.
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