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BROKOLI SUFLE

500 gr brokoli

2 adet yumurta

2 cay bardagi krema

3 dig sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 tutam karabiber

1 yemek kagigi margarin

Bir tencereye su koyup kaynatin ve brokolileri haglayin.

Pisirdiginiz brokolileri mutfak robotundan gegirin.

Uzerine, yumurta, krema, sarimsak, margarin, karabiber ve tuzu ekleyip karigtirin.

Bu karigimi ktigk firin kaplarina yerlegtirin.

Firin tepsisine kaplari dizin ve kaplarin yarisina gelecek sekilde tepsiyi su ile doldurun.
Onceden 180 C[?] de isitilmis firnda yaklagik 20-25 dk. pisirin ve sicak olarak servis edin.
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