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BROKOLI PESTOLU MAKARNA

300 gr brokoli, giceklerine ayrilmig

300 gr makarna (tercihinize gére midye, burgu veya spagetti kullanabilirsiniz)
1 yemek kasigi cam fistigi

1 buylk demet taze feslegen

1 biyUk dis sarimsak

2 yemek kagsidi kadar ince sekilde rendelenmis parmesan peyniri

1 yemek kasigi zeytinyagi

200 gr kiraz domates, ikiye bolinmus

Bir tencerede hafif tuzlu suyu kaynatin. Brokolileri bu suda yaklasik 5 dakika haglayin.

Haslandiktan sonra delikli bir kagikla brokolileri sudan alin ve bir kenara koyun.

Ayni tencerede makarnayi paketin Gzerindeki talimatlara gore pisirin.

Makarna piserken feslegenli pesto sosu hazirlamak igin, cam fistigi, taze feslegen, sarimsak, rendelenmis
parmesan peyniri ve zeytinyagdini bir mutfak robotunda piriizsliz bir kivam alana kadar karigtirin.

Intiyaca gbre karabiber ve biraz tuz ekleyin.

Tencereyi orta atese alin. Ikiye bdlinmis kiraz domatesleri ekleyin ve yaklasik 3 dakika pigirin veya domatesler
yumusayana kadar pigirin.

Makarnayi sUzlp, hazirladiginiz brokoli pesto sosu ve domateslerle karistirin.

Gerekirse, sosun kivamini ayarlamak igin biraz makarna suyu ekleyin.

Servis tabaklarina makarnayi alin ve yaninda ¢rtir bir yesillik salata ile servis yapabilirsiniz.
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