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BROKOLI PANE

https:/kalbinidinlesen.com

Mutfak robotunda un haline getirilmig brokoli - 300 gr
1 rendelenmis orta boy sogan 150 gr
2 yumurta 150 gr

5 yemek kagsidi yulaf kepegdi -100 gr

1 cay kasigi dolusu feslegen - 2 gr

2 silme cay kasigi kimyon - 2 gr

2 silme cay kasi@i pul biber - 2 gr

2 silme cay kasi@i karabiber - 2 gr

1 silme ¢ay kasigi tuz -1 gr

Panesi igin:

2 yemek kagsidi yulaf kepegi - 30 gr

2 silme cay kasigl sarimsak tozu - 2 gr

Tm malzemeler mutfak robotunda karistirilir. Ele zeytinyagd sUrerek istenilen gekil verilir. Ve pane malzemesine
bulanarak yagli kadit serilmis tepsiye dizilir. Onceden isitilimig 200 derece firinda 20 dakika pisirilir.
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