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BROKOLI GRATEN

1 kg Brokoli

3 Corba Kagigi Un

4 Corba Kasigi Zeytinyagdi

3 Su Bardagi Sut

1 Tath Kasigi Tuz

3 Cay Kasi§i Karabiber

1 Su Bardag@i Rendelenmis Kasar Peyniri

Brokoliyi yikayip bol suyla haglayalim, suyunu stzdUrip ihinmaya birakalim. Bir bagka tencereye siviyagi ve unu
koyup kavuralim. Suti azar azar ilave edelim ve sirekli karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar
pisirelim. Tuzunu ve karabiberini ilave edelim.

Brokoliyi, iri pargalar halinde bir firin tepsisine yerlestirelim. Hazirladigimiz besamel sosu Uzerine dokelim.
Rendelenmis kasar peynirini de Uzerine serpip 6nceden isitilmig firinda tzeri kizarana kadar pigirelim. Biraz
iininca servis edelim.
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