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BROKOLI CORBASI

1 Adet orta boy sogan

250 gr brokoli

1 Adet orta boy haslanmis havug
1 Adet yumurta

1 Corba kasigi un

2 yemek kasi§i tereyagi
Yeterince su

Klguk kiguk dogranmig sogani tereyag! ile kavurun. Gok kigik dallar halinde ayirdiginiz brokolileri ekleyin. 4
dakika daha bu sekilde kavurun. Uzerine haglanmig havucu tavla zari iriliginde dograyip ekleyin. Ayri bir kapta
yumurta sarisini ve unu, yeterince suyu (yaklasik 1 litre) ilave edip, ¢irpin ve topaksiz bulamag haline getirin.
Sulu, yumurtali ve unlu karigimi tencereye aktarip, tuzunu ayarlayin. Agir ateste ve karigtirarak pismeye birakin.
Uzeri gbz gdz olana dek pigirip atesten alin ve servis yapin.
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