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BROKOLI CORBASI

1 Adet Brokoli

1/2 Adet Sogdan

1/2 Adet Patates

1 Su Barda@ Sit

1 Tutam Baharat

1 Adet Tablet Tavuk Bulyon
1 Demet Taze Sogan

Taze soganlari ve sarimsaklari temizleyip ince ince kiyalim. Patateslerin kabuklarini soyup yikayalim. Zar
seklinde dograyip bir kapta soguk suda bekletelim. Brokoliyi yikayip kii¢Uk ¢giceklere ayiralim. Dereotunu
temizleyip Uzerine kiyalim. Zeytinyagdini tencerede isitip sodan ve sarimsaklari kavuralim. Patatesleri stizip
tencerenin icine ilave edelim. 1-2 dakika daha kavuralim. Brokoli, sicak su ya da tavuk suyunu ekleyelim.
Sebzelerimiz yumusayincaya kadar pigirelim. Tuz ve karabiberle tatlandiralim. Karigimi ocaktan alip blenderla
pure haline gelinceye kadar ezelim. Servis kaselerine paylastiralim. Uzerlerine dereotu serpistirelim. Taze nane
yapragi ile sUsleyip sicak olarak servis yapalim.
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