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BROKOLI CORBASI

Muge Karaosmanoglu

50 Gr. Briksellahanasi
500 Gr. Brokoli

4 Adet Patates

2 Adet Tavuk suyu tableti
1 Corba Kasigi Zeytinyagi
2 Corba Kasigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

1 Cay Kasigi Kirmizibiber
1 Su Barda@ Sit

Yikadigimiz patateslerin kabuklarini soyalim ve kiiclk parcalar halinde dograyalim.

Briksellahanasi ve brokoliyi de yikadiktan sonra kiiguk pargalar halinde bélelim.

Genis bir tencere alalim. Patatesleri, briiksellahanasini ve brokoliyi tencereye koyalim. Zeytinyagimizi da ekleyip
5 dakika kadar kavuralim. Ardindan sebzelerin Uzerini gegecek kadar su ekleyelim tencereye. Sonra da tavuk
suyu tabletlerini, tuz, karabiber ve kirmizibiberi ekleyelim. Sebzelerimiz yumusayincaya kadar yaklasik yarim
saat pisirelim. Pisme islemi bittikten sonra ¢corbamizi blendir’dan gegcirelim. Ardindan 1 bardak situ ekleyip bir
tasim daha kaynatalim.

Corbamiz servise hazir.
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