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BROKOLI CORBASI

10 Gr Sana Klasik

5 Su Bardagi su

1 Su Bardag st

1 Gay Kasigi Kirmizi Pulbiber
1 Yemek Kasigi un

1 Cay Kasigi Ucuyla karabiber
2 Yemek Kasidi zeytinyagi

1 Kg. brokoli

1 Adet sogan

Brokoliyi kligUk parcalara ayirip pisirin.soganlari yemeklik dograyin ve zeytinyaginda kavurun unu ekleyip
kavurmaya devam edin suyu yavas yavas ekleyip karistirin stitl ilave edin sana ve brokoliyi ekleyip 15 dakika
kaynatin blender ile puriizsiz hale getirin tuz ve karabiber ekleyin tekrar 10 dakika kaynatin Gzerine kirmizi pul
biber serpistirerek sicak servis yapin.
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