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BROKOLI CORBASI

Umit Usta

800 gram brokoli

600 ml sicak sebze suyu
500 ml sut

150 gram st kremasi

150 gram taze kasar peyniri
2 adet kuru sogan

5-6 dis sarimsak

1 Limonun suyu

Tuz

Karabiber

Brokoliyi parcalara ayinp yikadiktan sonra bol suda haslayalim ve bir kase kadarini ayiralim.

Kuru sogani ve sarimsag ayiklayip yemeklik dograyalim.

Sogani yagda pembelesene kadar kavurup 6nce sanmsagi bir dakika sonrada brokoliyi ilave edip bir iki sefer
daha kanstirdiktan sonra varsa sebze yoksa et suyunu ilave edip biitlin sebzelerin iyice pismesini saglayalim.

2 ¢orba kasiJi unu 75 gr yagda kokusu ¢ikana kadar kavurup soduk st ilave edip gevsetelim.

Bu esnada pigmis olan sebzeleri bir bender yardimi ile pre haline getirip kremayi, limon suyunu, tuzu ve
karabiberi ekleyip sitll karisima (meyaneye) katalim.

Bir tasim daha kaynatip Uzerine ayirdiimiz brokrulerden ve kasar peynir rendesinden koyup sicak olarak servis
yapalim.

Not: isteyenler tizerine kirmizibiberli yag ve corbalik kitir ekmek koyarak servis yapabilirler.
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