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BROKOLI CORBASI

Aldigi kadar karabiber

1 su bardag maydonoz
Aldigi kadar zeytinyagi
yemek kasigi kekik

3 tath kasigi arpacik sogani (ince kiyilmig)
Aldigi kadar tuz

3 yemek kagigi maydanoz
1 su bardagi krema

100 gr sebze

500 gr brokoli

1 su barda@i tavuk suyu
Aldigi kadar dereotu

Brokolileri yikayin ve buket buket ayirin. Saplarini kestikten sonra, baslarini ince ince kiyin. Pirasa ve kereviz
saplarini yikayin ve zar seklinde kestikten sonra, kisik ateste zeytinyaginda yumusayana dek pisirin. Sonra
iclerine arpacik soganlarini da katin. Ardindan brokolileri, kiyllmig otlari ve tavuk suyunu da ilave edin. Tim
sebzeler iyice pigsene dek 25 dakika kadar kaynatin. Sonra bu karigima kremayi da ekleyip mikserden gegirin.
lyice hallolunca, tekrar kisik ateste 5 dakika isitin. Tercih ettiginiz kadar tuz ve biber ekleyin. Sicak servis yapin.

Fotograf "mevsim" tarafindan génderildi. 09.03.2020
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