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BROKOLI CORBASI

MALZEMELER:

1 paket brokoli (500-600 gr.)

1 orta boy kuru sogan

1 tablet et bulyon

1 adet orta boy patates

5-6 su bardag sicak su

Yarim kutu ¢ig krema

2 yemek kagsidi margarin

karabiber

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

HAZIRLANISI:

Sogan ve patatesi kip kiip dograyin. Brokoliyi yikayip pargalara ayirin. Margarini tencerede eritin, sogani
tencereye koyun ve pembelesene kadar kavurun. Patates ve brokoliyi de ekleyin 5-6 dakika daha kavurun.
Kavurdugunuz sebzelere suyu ekleyerek tim sebzeler iyice yumusayana kadar haslayin. Haglanan sebzelere
kremay! ekleyerek . karigtirin. Tencere ocaktayken, tUm malzemeler parcalanana kadar blendirdan gegirin 10
dakika daha kaynatin. Corbanizi ké&selere paylastirin ve (izerine rendelediginiz peynirleri serperek servis yapin.

Not: Bulyonun tuzu az gelirse tuz ekleyebilirsiniz.

Fotograf "dodo" tarafindan génderildi. 18.03.2019
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