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BROKOLI CORBASI

1/2 su bardag piring

250 gr. kugbasi tavuk

20 gr. margarin

200 gr. konserve bezelye

200 gr. brokolinin gicek kisimlari
5 yemek kasigi limon suyu

2 adet havucg

1 adet kereviz

4 bardak su

ilk olarak havuglari temizleyin ve halka halka dilimleyin. Kerevizi kare seklinde pargalara ayirin. Dért bardak su
ile tavuk etlerini pisirin. Brokoli, havug, piring ve kerevizi de ekleyip 10 dakika kisik ateste pisirin. Bezelye
konservesi ve limon suyunu da ekleyerek servis yapin.

Fotograf "murat akbak" tarafindan génderildi. 08.11.2016
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