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BROKOLI CORBASI

400 gram brokoli

3 su bardagi su

2 su bardag tavuk ya da et suyu
2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kagigi un

Tuz

Karabiber

Ayiklayip yikadiginiz brokolileri buharda pisirin. Bdylece vitamin deg@erlerini kaybetmemis olur. Erittiginiz
tereyagina unu ekleyin ve unun kokusu ¢ikana kadar kavurun. Tavuk suyu ve suyu yavas yavas tencereye alin
ve unun topaklanmamasi igin ¢irpma teli yardimiyla karistirin. Brokoli, tuz ve karabiberi ilave ederek pismeye
birakin. Corba, kisik ateste 15 dakika kaynadiktan sonra hazir hale gelecektir. El blenderindan gegirerek servis

yapin.
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