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BROKOLI CORBASI

Yarim kg brokoli

1 adet havug

1 adet patates

1 adet kuru sogan
2 su bardagi sut

1 yemek kasigi un
Yarim kutu krema
Haslamak i¢gin sicak su
Tereyagdi
Karabiber

Tuz

Brokoliyi yikadiktan sonra kalin saplarindan keserek ayirin ve u¢ kisimlarini dograyin. Havug, patates ve sogani
kiigUk kupler halinde dograyin ve tim malzemeyi bir tencereye alin. Sebzelerinizin Uzerini gegecek kadar sicak
su ilavesi yapin. Sebzeler yumusayana kadar haglanirken, ayri bir tencerede tereyagini eritin ve 1 yemek kasigi
unu erittiginiz yagda kavurmaya basglayin. Kavrulan unun tzerine haglanan sebzeleri, sebze suyunun 2/3
kadarlik bir kismi ile aktarin. Arzu ettiginiz kadar tuz ve karabiber ekleyin ve ¢corbanizi iyice karistirin. Tencereyi
ocaktan aldiktan sonra ¢orbayi blender yardimiyla pUriizstiz hale getirin. Kesilmemesi igin kremay!, corbayi
ocaktan aldiktan sonra hizlica karigtirarak dokdin. Sicak olarak servis yapin.

Not: Corbayi servis tabagdina aldiktan sonra izerine bir miktar krema gezdirebilir, tabaginizin kenarini bir pargca
haslanmig brokoli ile sUsleyebilirsiniz.
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