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BROKOLI CORBASI

400 gram kadar brokoli

1 yemek kagig! ile tereyagi

1 yemek kasigi kadar un

5 su bardagi ile sicak et suyu
1 cay kasigi ile tuz

Yarim ¢ay kasig! ile karabiber

Kuguk gicekler halinde pargalara ayirdiginiz brokolileri kaynamig suda 4- 5 dakika kadar hagladiktan sonra
kevgir ile dagiimadan ¢ikartin

Derin bir tencerede erittiginiz tereyagdina unu ekleyerek ve o mis gibi kokusu ¢ikana, rengini alana kadar
kavurun.

Kavurdugunuz una sicak et suyunu yas yavas ekleyin bir yandan da topaklanmamasi icin bir ¢irpma teli ile
sUrekli karistirmaya devam edin..

Haslanmis brokolilere tuzu ve karabiberi ekleyin.

Pisirme islemini kiigUk ateste 15 dakika kadar devam edin.

Gorbanin piirlizsiiz bir kivam almasi igin el blenderinden gegirdikten sonra sicak olarak servis yapin.
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