BROKOLI CORBASI

500 gram brokoli

1 yemek kagigi zeytinyagi
1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi un

7 su bardagi su

1,5 cay kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber

Gorba tarifine; brokoliyi kiiglk pargalara ayirarak baslayin. Brokoliyi Gzerini gegecek kadar su ilave ederek
yumusayincaya kadar haslayin. Haglandiktan sonra bir sizge¢ yardimiyla brokolileri ¢ikartin ve suyunu bir
kenara ayirin. Derin bir tencerede 1 yemek kasigi zeytinyadi ve tereyagdini birlikte eritin. 1 yemek kasidi unu da
Uzerine ekledikten sonra, hafif renk alana kadar kavurun. Kavrulan una brokoli suyunu azar azar ekleyin bir
¢irpma teliyle strekli karistirin. 3-4 dakika kaynattiktan sonra hagladiginiz brokolileri suyun igerisine ekleyin.
Gorbanin piiriizsiiz olmasi ve kivamli olmasi igin blenderden gegirin. Tuz ve karabiberi de ilave ettikten sonra
karigtirip 1-2 tasim kaynatip ocaktan alin.
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