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BROKOLI CORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

1 paket brokoli

1 adet kuru sogan

1 adet patates

1 yemek kasigi krema

2 yemek kagsigi gedar peyniri
Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

Zeytinyagini tencereye alip 1sitin ve dogramis oldugunuz soganlari da ilave edip kavurun. Gelisiglizel dogramig
oldugunuz patatesi ekleyip kavurduktan sonra brokolileri ekleyin. Brokolilerin Gstini gegmeyecek kadar su
ekleyip 10 dakika kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra altini kisip kapagi kapatin.

Sebzeler yumusayinca tencereyi ocaktan alip bir blender yardimiyla ¢orbanizi blender'dan gegirin. Tuz ve
karabiber ekledikten sonra kremasini da ilave edin ve glizelce karigtirin. Servis tabagina aldiktan sonra (izerine
¢edar peyniri ekleyerek servis edebilirsiniz.
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