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BROKOLI CORBASI

500 gr brokoli

1 adet havug

1 adet patates

1 biiylik boy sogan

500 ml Igim Sat

1 corba kasigi Icim Tereyagi

1 gorba kagigi un

2 corba kagsigdi Igim Sef Krema

Brokoliyi yikayip temizleyin. Kabuklarini soyup dogradiginiz patates, havug ve sodanla birlikte genis bir
tencereye alin.

Uzerini kaplayacak kadar su ile Bagka bir tencerede yag eritip unu kavurun, unun rengi hafif degismeye
baslayinca azar azar sutl ilave ederek muhallebi kivaminda pisirin. Hazirladiginiz bu besamel sosa brokoliyi,
dider sebzeleri ve haglama suyunun yarisi kadarini, tuzu ve karabiberini ekleyip blenderden gegirin. Yogunlugu
¢ok oldu ise artan haglama suyundan ilave ederek ¢orbanizin yodunlugunu damak zevkinize gére
ayarlayabilirsiniz. Gorbay! kisik ateste 5 dakika kadar pigirin.

Ocaktan alin ve Igim Sef Krema'yi ilave ederek hizla karistirin. Tekrar ocaga koyarak 10 dakika daha kaynatin.
Sicak servis edin.
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