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BROKOLI CORBASI

https://turkinfo.hu

1 sogan

1 kutu kremganti
Et suyu
Kirmizibiber

1 kasik un

Yag

Maydanoz

Tel sehriye

Brokoliyi yikayin, kiiglik pargalara ayirin. Bir kapta ince kiydidiniz soganlari kavurun. Sodanlar yumusayinca,
brokoliyi de kaba koyun, soganlarla birlikte sik sik karistirarak kavurun. Daha sonra bu karisima unu ve
maydonoyu ilave edin. Biraz karistinp kavurduktan sonra ardindan kirmizi biberi ve kremsantiyi de kaba dékuin.
Sonra da gorbanin suyunu ve et suyunu ilave edin.

Kapagini kapatip kisik ateste yirmi dakika pisirin. Brokoli yumusamaya basglayinca sehriyeyi de tencereye
koyabilirsiniz. Servis yaparken tabaga minik kizarmis ekmek parcalari da ilave edebilirsiniz.
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