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BRIYOS

MALZEMELER

4 1/2 su bardagi un (500 gr.)

3/4 ¢ay bardagi toz seker (50 gr.)

1 1/4 kahve fincani st (75 gr.)

1 1/2 gay kasidi tuz (4 gr.)

4/5 paket margarin (200 gr.)

3 adet yumurta

1 yumurtanin sarisi (Uzerine strmek igin)
1 1/5 dolu ¢orba kasigi kuru maya (20 gr.)
Limon

Hindistancevizi

Hamuru hazirlayip 20-25 dakika Sicak bir yerde dinlendirdikten sonra hamuru bir kismi 3/4'G digeri ise 1/4'U
olacak sekilde ikiye ayirin. BlyUk kismi 24 esit parcaya boélin ve elinizle herbirine top seklini vererek yaglanmis
bir tepsiye dizin. Bu hamurlarin ortalarina bastirarak birer gukur acin ve hamurun 1/4'10k kismindan 24 adet
kicUk top yapin. Bu gukurlara yerlestirin. Bu sekilde 30 dakika mayalanmak lzere bekletin. Sonra Gzerlerine
yumurta sarisi strtin. Hindistancevizi serpin ve 190°C isitiimis finnda yaklasik 20 dakika pisirin.
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