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BRIYOS

MALZEMESI:

4,5 bardak un

2,5 ¢orba kasigi toz maya

1 kahve fincani tozseker

1 kahve fincani sit

4 kahve fincani eritilmis margarin
4 yumurta

1 limonun suyu

hindistancevizi

1 cay kasigi tuz

Un, maya, yag, seker, sit, 3 yumurta, tuz ve limon suyuyla bir hamur yogurup, yarim saat dinlendirin. Hamurun
dortte tigtinden 24 tanetopyapin. Ortalarina parmaginizla birergukuragipyaglanmigfirin tepsisine dizin. Kalan
hamurdan kiguk toplar yapip ¢ukurlara yerlestirin. Yarim saat dinlendirin. Uzerlerine yumurta sarisi strup,
hindistancevizi serpin. 180 dereceye isitiimisfirinda pisirin.
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