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BRIYOS

MALZEMELER

4.5 Su Bardagi Un

1 Kahve Fincani Tozseker
1 Kahve Fincani St

4 Kahve Fincani Margarin
3 Adet Yumurta

1 Limon Suyu

5 Tath Kasigi Toz Maya

1 Cay Kasig Tuz

YAPILISI

Mayali hamuru hazirlayip Gzerini temiz bir bezle drtiin. 20-25 dakika sicak bir ortamda bekletin

Hamurun dortte birini ayirin. Kalan hamuru 24 esit pargaya bolin ve top sekli vererek yaglanmis tepsiye dizin.
Hamurlarin ortalarina bastirarak birer cukur acin.

Ayirdidiniz hamurdan da 24 kiguk top yapin. Tepsideki hamurlara actiginiz cukurlara yerlestirin. 30 dakika
mayalanmak Uzere bekletin.

Uzerlerine yumurta sarisi strtin. Hindistancevizi ile susleyip 190 derecedeki firnda 15 dakika pigirin. Servis

yapin

ML® Briyos icin tiklayin
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