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BRIYOS

6 su bardagi un

10 corba kasig sadeyagd
4 yumurta

yarim ¢ay kasigi tuz

2 ¢orba kagigi maya

3 limon rendesi

Un elenir, ortasi havuz gibi agilir. Malzemeler karigtirilarak 10 dakika yogrulur. Olusan hamur bir saat kadar
Ustline nemli bir bez értilerek dinlenirilir. Kabaran hamur agildiktan sonra 20 esit parcaya kesilir ve igi hafifce
yaglanmig tavaya dizilir. Daha sonra Uzerine firga ile yumurta sarisi stirerek, Ustleri iyice kizarincaya kadar orta
isili firnda pisirilir.
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